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l. Prze

dmiot wymagan :

Biatko w proszku p. (wysokopieniste) z chowu $ciotkowego

Il. Wymagania jakoSciowe:

1

Prod

. Wymagania sensoryczne:

barwa : biata do kremowej i kremowo-bezowej, jednolita w catej masie , w kl. B
dopuszcza si¢ nieznaczng niejednolito$¢ barwy

konsystencja : proszek sypki , dopuszcza si¢ grudki i zbrylenia tatwo rozsypujace sie
przy rozcieraniu palcami , w kl. B dopuszcza si¢ nieliczne spieki o §rednicy nie
przekraczajacej 0,5 mm.

smak i zapach : wlasciwy dla wysuszone;j tresci jaj , bez smaku 1 zapachu obcego , w
kl. B dopuszcza si¢ lekko nietypowy.

. Wymagania fizyko- chemiczne :

zawarto$¢ wody ,% , nie wigcej niz : 8 dlakl. A1 B
rozpuszczalnos¢ % w przeliczeniu na suchg mas¢ nie mniej niz : 92 kl. A, 88 kl.B
wskaznik pienistosci biatka wyrazony w mm stupa piany nie mniej niz: 90

wskaznik trwalosci piany biatka odmiany p. wyrazony jako obj¢tos¢ wycieku
po 2h w cm® nie wiecej niz :280 k1. A , 300 k1.B

zawarto$¢ kwasu mlekowego: max 1000 mg/kg s.m.

zawarto$¢ kwasu 3-OH mastowego: max 10 mg/kg s.m

ukt winien odpowiada¢ wymogom Rozporzadzenia WE 853/2004 z dnia 29 kwietnia

2004r.-dot. szczegotowych przepiséw higienicznych w odniesieniu do zywnos$ci pochodzenia

zwie

3.

rZgcego

Wymagania mikrobiologiczne :

ogdlna liczba bakterii tlenowych : max 1x10°jtk/g

salmonella: nieobecna w 25 g

enterobacteriaceae: max 100 jtk/g *

staphylococcus aureus: n=3 ¢=0 m=10 jtk/g M= -

n- liczba badanych probek

c- maksymalna liczba probek w ktérych wynik miesci si¢ w granicach “m” i “M”
M- warto$¢ ktdra nie moze by¢ przekroczona w zadnej z probek
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* Wyrob winien odpowiada¢ wymogom Rozporzadzenia WE nr 2073 /2005 z 15 listopada
2005 ( zmiana 1441/2007 z 05.12.2007) w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywcezych.

4. Zawarto$¢ zanieczyszezen:

® zawartos¢ metali ciezkich:
- olow Pb: max 0,5 mg/kg
- kadm Cd: max 0,1mg/kg
- rte¢ Hg: max 0,03 mg/kg
- arsen As: max 0,5 mg/kg

Wyrob winien odpowiada¢ wymogom Rozporzadzenia UE 2023/915 z dnia 25 kwietnia
2023 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow niektorych zanieczyszczen w
zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006

I11. Opakowanie :

Opakowanie standardowe stanowi worek papierowy trojwarstwowy klejony z wktadka z
folii polietylenowej o grubosci nie mniejszej niz 0.08 mm.

Worek foliowy zamkniety poprzez zwigzanie, papierowy zszyty

Waga netto — 20 kg (lub inna zgodnie ze specyfikacja klienta)

Kazde opakowanie jednostkowe zaopatrzone w etykiete zawierajacg nastgpujace
informacje: nazwe wyrobu , sktad, nazwe i adres producenta , mas¢ netto , okres
minimalnej trwatosci , date produkcji , warunki przechowywania , numer partii.
Opakowanie foliowe wykonane zgodnie z Rozporzadzeniem WE nr 10/2011 z dnia
14.01.2011 w sprawie materialow i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do
kontaktu z Zywno$cig z p6zniejszymi zmianami.

IV. Warunki przechowywania:

Przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu. Chroni¢ przed wysokimi temperaturami 1
bezposrednim dzialaniem promieni stonecznych.

V. Okres przechowywania :

24 miesiace od daty produkcji.

VI. Transport:

Przetwory jajowe suszone nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi zabezpieczajacymi
produkt przed szkodliwymi wplywami atmosferycznymi i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami przewozowymi. Niedozwolony jest transport pod plandeka.
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VII.

VIII.

IX.

X.

XI.

Wykorzystanie produktu

Zaleca si¢ rozpuszczac 1 jednostke wagowa produktu w 7 jednostkach wagowych wody. —
lkg produktu w proszku po rozpuszczeniu stanowi rownowaznik biatka uzyskanego z okoto

240 szt. $wiezych jaj kurzych o masie 60 g.

Zastosowanie

Przemyst spozywczy, farmaceutyczny.

Wartosci odzywcze*

w 100 g produktu

Warto$¢ energetyczna 1593 kJ/ 380 kcal
thuszcz 0g
w tym
kwasy thuszczowe nasycone 0g
kwasy tluszczowe jednonienasycone 0g
kwasy tluszczowe wielonienasycone 0g
weglowodany 7,89
w tym
cukry 5449
blonnik 0,09
bialko 81,09
sol 3’2 g
Obecnos¢ GMO

Produkt wyprodukowany z surowcow nie poddawanych modyfikacji genetyczne;.

Radiacja

Produkt nie poddawany napromieniowaniu.
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XIl.  Alergeny
wg Rozporzadzeniu WE Nr 1169/2011 - zalgcznik 11
Sktadniki Obecne Komentarz
nieobecne

ZboZa zawierajace gluten ( tj. pszenica, zZyto, jeczmien, owies, pszenica oplewiona, kamut lub )

ich szczepy hybrydowe ) i produkty pochodne

Skorupiaki i produkty pochodne -

- produkty jajeczne

Jaja i produkty pochodne + W proszku

Ryby i produkty pochodne

OrzeszKki ziemne i produkty pochodne

Soja i produkty pochodne

Mleko i produkty pochodne ( tacznie z laktozq)

Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wtoskie, orzechy nerkowca, orzeszki pekan,
orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowy, orzechy makadamia, lub orzechy Qeensland,
a takze produkty pochodne

Seler i produkty pochodne

Gorczyca i produkty pochodne

Nasiona sezamu i produkty pochodne

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO,

Lubin i produkty pochodne

Mieczaki i produkty pochodne

Obecne (+)
Nieobecne ( -)

XIIl.  Postepowanie z odpadami

Nalezy przestrzegac¢ przepisoéw ustawy z dnia 14 grudnia 2012r. o odpadach (Dz.U.z

2013r. nr 0. poz. 21)

Nalezy przestrzegac¢ przepisow ustawy z dnia 13 czerwca 2013. o gospodarce
opakowaniami i odpadami opakowaniowymi (Dz.U. nr 0. poz.888) z pdZniejszymi

Zmianami.

UWAGA: Wyroby jajeczne firmy BASSO bedace po okresie przydatnosci do uzycia nalezy
utylizowa¢ zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 pazdziernika 2009r




